QUALITE

Pour les Prestataires de I'Agroalimentaire

Hygienes et bonnes pratiques

Pour les entreprises prestataires de & Public concerné
Personnel de Prestataire
n ettoyag e de Nettoyage et

Désinfection

Contexte
Votre activité de prestataire de N&D n’est pas simple et vos clients industriels Bénéfices attendus
€ .Mettre la  sécurité

sanitaire au coeur de

leurs préoccupations

sont de plus en plus exigeants sur les résultats.
L’activitt de N&D est souvent réalisée par des personnels peu qualifiés qui

travaille également en autonomie. Ces personnes ont été formées a leurs . Connaitre les sources
débuts par des anciens et des mauvaises pratiques peuvent avoir également de dangers.
été transmises. * Mieux comprendre les

exigences des clients.

Contenu et atouts
Cette formation pourra étre réalisée en 2 parties sur une base Formation / Action. @ Durée
La 1¢ partie théorique, définira les regles et les fondamentaux du nettoyage et 7H
de la désinfection ainsi que I'ensemble des points importants pour le respect de
la sécurité sanitaire des entreprises. Intra
La 2¢me partie pourra étre réalisée chez votre client pour étre au plus prés du
terrain et pragmatique. Le message se voudra percutant et il sensibilisera de
facon durable les opérateurs sur la nécessité de respecter les regles. Un test

ludigue de nettoyage et désinfection des mains sera également proposé.
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